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Цель: формирование представлений у детей о профессии кондитер. 

Задачи: 

Социально-коммуникативное развитие: 

- развивать интерес воспитанников к профессиям взрослых; 

- формировать уважительное отношение к сверстникам и взрослым; 

- развивать сообразительность, умения решать поставленную задачу. 

Познавательное развитие: 

- формировать представления о профессиях взрослых; 

- обобщать предметы по определенным признакам; 

- развивать воображение, логику; 

- учить детей распознавать фрукты по вкусу и запаху. 

Речевое развитие: 

- закреплять и расширять лексический запас слов о профессиях; 

- учить согласовывать слова в предложении; 

- развивать связную речь; 

- ввести в активный словарь детей слова «кондитер», «кондитерские изделия». 

Художественно-эстетическое развитие: 

- развивать творческие способности детей; 

- развивать эстетический вкус и изобретательность; 

- формировать пространственную ориентацию, умения комбинировать, моделировать 

постройку из конструктора. 

Физическое развитие: 

- развивать крупную и мелкую моторику; 

- поддерживать положительный эмоциональный настрой воспитанников. 

Предварительная работа: Чтение стихотворения С. Боголюбовой «Все профессии 

нужны», отгадывание загадок о профессиях, беседы с воспитанниками о профессиях их 

родителей; рассматривание иллюстраций «Пирожные и торты». 

Методические приёмы: 
Словесные (беседа, вопросы, уточнения, педагогическая оценка), наглядные (презентация, 

иллюстрации образца пирожных), практические (моделирование игровой ситуации). 

Оборудование и материалы: Персонаж Буратино, проектор с презентацией, конструктор 

Lego, салфетки, подносы, фартуки и колпаки, фрукты и ягоды. 

 

 

Ход непосредственно образовательной деятельности: 

 

Входит Буратино: 

- Здравствуйте ребятишки, девчонки и мальчишки! (Дети здороваются с гостем). 

Воспитатель: 

- Сегодня в гости к нам пришёл герой сказки. Знаете, как его зовут? (ответы детей). 



Буратино:                    

-  Ребята, я очень люблю сладкое: тортики и пирожные. А вы? (ответы детей). Вы знаете, 

откуда берутся сладости в магазине и кто их печет? (Ответы детей: Их печет кондитер).  

Чтение стихотворения «Кондитер». 

 

                   
То, что их печёт кондитер, я знаю, а как приготовить их, не умею. 

Воспитатель: 

- Не волнуйся, Буратино, сейчас я тебе и ребятам расскажу о работе кондитера. 

(Демонстрация презентации). 

                                     .  

Воспитатель: У кондитера есть специальная одежда. Перед работой кондитер надевает на 

себя колпак и фартук. Колпак нужен, чтобы закрыть волосы, а фартук, чтобы не испачкать 

одежду. Колпак и фартук кондитера всегда должен быть чистым. Что же печет кондитер? 

(Ответы детей). Внимание на экран, покажу вам картинки кондитерских изделий. Какие вам 



нравятся сладости? (Ответы детей) Ребята, вы бы хотели стать кондитерами и научиться 

печь пирожные и торты? Перед интересной работой немного разомнёмся. Дети встают в 

круг. 
 

Физкультурная минутка «Тесто ручками помнём». 
Тесто ручками помнем, (сжимать и разжимать пальчики) 
Сладкий тортик испечем, (прихлопывать ладонями) 
Серединку смажем джемом, (круговые движения пальцами по ладони) 
А верхушку - сладким кремом, (круговые движения пальцами по ладони) 
И кокосовою крошкой (посыпаем пальчиками обеих рук) 
Мы посыплем торт немножко. 
Воспитатель: 

- Посмотрите на экран. Пирожные имеют основу, далее кладут крем и сверху украшают 

различными ягодами и фруктами. 

 

Дидактическая игра «Узнай на вкус». 

Предлагаю поиграть в интересную игру. Дети с закрытыми глазами пробуют фрукт/ягоду и 

называют его/ее. 

                                                    
 

- Ребята, наш гость любит пирожные. Если не печь настоящие, из чего ещё мы можем 

сделать пирожные? (Ответы детей). Да, почему бы нам не сделать их из конструктора.  

Перед работой нужно надеть фартуки и колпаки, как настоящие кондитеры. Я помогу вам. 

 

Конструктивная деятельность детей. 

Воспитатель: - Предлагаю взять основу – пластины прямоугольной формы. Это наш корж. 

На корж мы кладем крем, выбирайте детали разного цвета и формы для кремовой начинки. 

Сверху украшение: проявляйте свою фантазию, можете украсить фруктами, ягодами или 

декоративными элементами. 

Дети конструируют пирожные. 



      
По окончанию работы воспитатель: 
- Ребята, посмотрим, какие красивые получились у вас пирожные. Кто чем украшал, что 

понравилось, всё ли получилось? 

    
- Буратино, тебе понравились пирожные, которые «испекли» ребята?  

Буратино: 

- Да, очень! Спасибо вам, ребята! Теперь я знаю, как печь пирожные! Понял, какая 

интересная профессия кондитер. Я обязательно к вам еще приду в гости, и мы напечем 

много всяких сладостей. (Гость уходит). 

 

Рефлексия:  

- Наша встреча подошла к концу. Вам понравилось? Что вам показалось интересным, 

новым, может быть трудным? Захотелось ли вам испечь настоящие пирожные? (Ответы 

детей). 

 

Последующая работа: 

- Организация сюжетно - ролевой игры «Кондитерский цех» в специально оборудованном 

уголке группы. Закрепление названий кондитерских изделий. 



- Организация продуктивной деятельности, изготовление кулинарных поделок из 

различных материалов для творчества. Создание творческой выставки. 

- Организация выпечки настоящих булочек из теста на кружке по овладению детьми 

кулинарными навыками «Кухляндия». 
 

                     
 


